IL nostro impasto
semi-integrale:

W

MIX EARINA SPECIALE PER
PIZZE CROCCANTI E GRAN]
<,100% ITALIANI MACINATI A
T PIETRA
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IMPASTO SENZA GLUTINE 3€/IN P1U’

LISTA ALLERGENTI:

1" GLUTINE, 2 CROSTACEI, 3 UOVA E DERIVATI, 4 PESCE, 5 ARACHIDI E DERIVATI,
6 SOIA,
7 LATTE E DERIVATI, 8 FRUTTA A GUSCIO, 9 SEDANO, 10 SESAMO, 11 SENAPE,12
ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI
13 LUPINI, 14 MOLLUSCHI

Aggiunta ingredienti variabile da 0.50 € a 3.00 € (in ultima pagina lista ingredienti
disponibili)



LE GOURMET

CALABRESE

Pomodoro, burrata pugliese, ‘nduja, acciughe, cipolle, olio piccante

‘TORO SEDUTO i

Pomodoro, bufala campana D.O.P., salsiccia di Pignone, prosciutto

cotto, pomodorini, olio piccante

ALPIN

Mozzarella, speck in cottura, provola, funighi-porcinj,

funghi champignon, rosmarino, olio pliccante

POSITANO “

Pomodoro, mozzarella di bufala D.O.P., acciughe, pomodoTini
semi-dry, basilico

1250€

PUGLIESE "’

Pomodoro, burrata pugliese, prosciutto crudo, rucola

MESSICANA'"

Pomodoro, mozzarella, salame piccante, cipolle, peperoni,
salsiccia di Pignone,'nduja

ALTO ADIGE

Mozzarella, crema tartufata, uovo a «occhio di bue», speck in cottura

SAN GEMINIANO 2.0 '’

Mozzarella, ' scamorza, tonno, cipolle, basilico e pomodorini semi-dry

12.50 €

...............

SAN NICOLO’

Pomodoro, mozzarella, carciofi, prosciutto crudo, glassa di aceto

balsamico

1250€

APPENNINA

Mozzarella, salsiccia di Pignone, funghi porcini, scaglie di grana 24
mesi, prezzemolo

1250=€



GENOVESE "’

Mozzarella, stracchino, pesto, salsiccia di Pignone, cipolle

"2 S E

...............

ZUM‘ i

Pomodoro, mozzarella, verdure grigliate, speck in cottura, scaglie di
grana 24 mesi in cottura

CARBONAR oo

Mozzarella, Uovo, pancetta, scaglie di grana 24 mesi, pepe nero

BOLOGNESE i

Ragu’, salsiccia di Pighnone, basilico, grana /24 mesi

--------------------------------

" PANTELLERIA 2.0

Pomodoro, capperi, pomodorini, bufala D.O.P fuori cottura,

origano, olio EVO

10.50 €
LA NORMA "

Pomodoro, ricotta salata, melanzane fritte, basilico, olio EVO

......................................

LANGHIRANO "

Pomodoro, mascarpone Siudtirol, prosciutto crudo
cotto al forno

PIZZA BACIATA

RIVIER

Schiacciata 'con prosciutto crudo, burrata D.O.P., rucola, olio EVO

FRESCA VALTELLIN

Schiacciata con bresaola IGP, ricotta fresca, scorza di limone, olio EVO

......................................

MORTAZZA '7*

Schiacciata con stracciatella, mortadella, granella d pistacchio,olio EVO



LE CLASSICHE

CAPRICCIOSA "’

Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi champignon, salsiccia di Pignone,

carciofi, olive nere

CRUDO E PORCINI "7

Pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo, funghi porcini

HSO=€

QUATTRO FORMAGGI i

Mozzarella, gorgonzola D.O.P., stracchino, mascarpone Sudtirol, grana 24 mesi

11.50 €

DIAVOLA"

Pomodoro, mozzarella, salame piccante, ‘nduja

PARMIGIANA

Pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo, rucola,

scaglie di grana 24 mesi

.....................................

QUATTRO STAGIONI "

Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi champignon, carlciofii, olive nere

11.00 €
SICILIANA i

Pomodoro, mozzarella, acciughe, capperi, olive nere

LESOGRE

NAPOLI "’

Pomodoro, mozzarella, acciughe, capperi

1000=€



SPECK E MASCARPONE

Pomodoro, speck, mascarpone Sudtirol

......................................

TONNO E CIPOLLE """

Pomodoro, mozzarella, tonno, cipolle

0.0 Q€

......................................

AMERICANA *

Pomodoro, mozzarella, wurstel, patatine Aritte

.....................................

PROSCIUTTO COTTO E FUNGHI "’

Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi\champignon

.....................................

BUFALAD.O.P "

Pomodoro, mozzarella di bufala campana D.O.P, basilico

......................................

VEGETARIANA "’

Mozzarella, zucchine, melanzane, peperoni grigliati

.....................................

MARGHERITA"

Pomodoro, mozzarella

......................................

MARINARA'

Pomodoro, aglio, olio EVO, prezzemolo

6.00€

.....................................

LA NOSTRA SCHIACCIATA CON
TAGLIERE DI SALUMI E
FORMAGGI

(coppa, pancetta, prosciutto crudo,
lardo della Lunigiana,
salame felino I.G.P., gorgonzola D.O.P., stracchino)

12.00€



LE FOCACCE

SUDTIROL '’

Mascarpone sudtirol, crema tartufata, speck, radicchio

CONTADINA

Mozzarella, cotto, verdure grigliate, gorgonzolo D.O.P. pomodorini

semi dry

12,50 €

Mozzarella, prosciutto cotto, pomodoro a fette, latfuga, maionese

12.00 €
CASERECCIA

Mozzarella, stracchino, pancetta

RAFFINATA

Stracchino, prosciutto crudo

COTTO '’

Mozzarella, prosciutto cotto

9.00 €

D I I T T T T T I S S O N N N A I

| CALZONI

NAPOLETANO "*’

Mozzarella di bufala campana D.O.P., prosciutto cotto, acciughe,
capperi, pomodoro, olio EVO

MANGIAFUOCO

Mozzarella, salame piccante, peperoni grigliati, cipolle, ‘'nduja,

pomodoro, olio piccante

NORMALE "
Mozzarella, prosciutto cotto, pomodoro

. OO€

...............................

PANE ARABO

CLASSICO

Mozzarella, prosciutto crudo, lattuga, pomodoro a fette



| PANIGACCI

ESCLUSIVAMENTE VENERDI, SABATO A CENA
DOMENICA ANCHE A PRANZO

TRIS DI PANIGACCI BOLLITT "

Ragu, pesto, olio e parmigiano

.....................................

CHIODO

Salsiccia di Pignone cotta in testini di terfacotta

servito con panigacci secchi

......................................

| PANIGACCI SECCHI
SERVITI CON TAGLIERE

TAGLIERE CLASSICO ’

(coppa, pancetta, prosciutto crudo, lardo della Lunigiana,
salame felino I.G.P., gorgonzola D.O.P., stracchino)

14.00 € a persona

......................................

TAGLIERE RIVISITATO "

verdure grigliate, mix di formaggi

(zucchine, melanzane, peperoni, cipolle, patate, stracchino e gorgonzola)

14.00 € a persona

TAGLIERE DI SALUMI AGGIUNTIVO*

7.00€

TAGLIERE DI FORMAGGI AGGIUNTIVO*
4.00€

*E' possibile usufruire dei taglieri aggiuntivi quando

tutti i componenti del tavolo hanno usufruito del primo tagliere

......................................

I panigacci sono disponibili anche con farina
senza glutine



LA TERRINERIA

TERRINA CLASSICA"

Bis di panigacci in terrina con mix di formaggi

-------------------------------------

TERRINA MONTANARA "*

Terrina classica con aggiunta di speck e noci

9.00 €
VALTERRINA‘ i

Bis di panigacci in terrina, cavolo verza, patate, bietola,
formaggio casera, burro fuso aromatizzato ‘all’aglio

9.00 €
LASAGNACCIO &

Lasagna di panigacci cotti in terrina con ragu

mozzarella, basilico e parmigiano

9. OO€

HAMBURGERIA

HAMBURGER E PATATINE
CLASSICO

Formaggio, pomodoro, insalata, ketchup, maionese, cipolle di tropea
caramellate

SUPER "'~

Uovo, bacon, formaggio, pomodoro, insalata, ketchup, mdionese

COUNTRY "

Formaggio, pomodoro, zucchine grigliate, melanzane grigliate, salsa

tartara
SPUTAFUOCO
Formaggio, peperoni grigliati, ‘nduja, bacon, salsa hot chili

'5w0i0.€



LA CUCINA

| PRIMI

TESTAROLO ARTIGIANALE PONTREMOLESE

Conditi con: pesto, olio e formaggio

......................................

TORTELLI RIPIENI DI ERBETTE

Conditi con: salsa di pomodoro, ragu’, burro e galvia

10.00€

......................................

TORTELLI DI CASTAGNO "’

Conditi con: olio EVO e formaggio

......................................

TRIS DI PANIGACCI BOLLITT

Ragu, pesto, olio e parmigiano

9.00 €

......................................

ISECONDI

TAGLIATA

Sale nero e rosmarino
Scaglie di grana
Rucola e pomodorini

19.00€

......................................

PET'TO DI POLLO E VERDURE GRIGLIATE
12.00€

......................................

COTOLETTA E PATATINE ~*
12.00€

--------------------------------------



| PIATTI UNICI

CARPACCI’

Bresaola [.G.P., rucola, pomodorini, scaglie di grana 24 mesi

......................................

MOZZARELLA DI BUFALA CAMPANAD.O.P.’

Servita con pomodoro e radicchio rosso

......................................

PROSCIUTTO CRUDO E MELONE

in stagione

I2PR0F0 €

......................................

INSALATONA '

Lattuga, radicchio, pomodorini, rucola, mais, tonnosy

mozzarella di bufala, olive

--------------------------------------

ICONTORNI

VERDURE GRIGLIATE

......................................

.....................................

INSALATA MISTA

Lattuga, radicchio, pomodori

4.50 €

--------------------------------------



BEVANDE

ACQUA MINERALE 2.00€

BIBITE IN LATTINA 3,00 BIBITE IN VETRO 3,50
QOCA-COLA (CLASSICA,ZERO E ZERO ZERO)

FANTA
SPRITE
ESTATHE (LIMONE, PESCA)
BIRRE IN BOTTIGLIA

MORETTI 33 CL 3.00€
MORETTI 66 CL 5.00€
TENNET'S 4.50€
CERES 4.50€
HEINEKEN 4.00€
CORONA 4.00¢€
BECK'S 4.00%€
FRANZISKANER 50 CL 7.00€
PERONI SENZA GLUTINE 4.50€

MENABREA BIONDA 4.50€
HEINEKEN 0.0 ZERO ALCOHOL 4.00€

BIRRA ALLA SPINA (WARSTEINER)

PICCOLA 3.50€
MEDIA 5.00€
CARAFFA 1L 12.00€
BIRRA ALLA SPINA ROSSA OBERBRAU
1605 DOPPIO MALTO
PICCOLA 4.00€
MEDIA 6.00€
CARAFFA 1L 14.00€
VINO BIANCO/ROSSO SFUSO

CALICE 3.00€
1/4 DI LITRO 4.50€
1/2 LITRO 8.00€

1 LITRO 14.00€
COCA COLA ALLA SPINA
PICCOLA 3.00€
MEDIA 4.50€
BIBITE IN BOTTIGLIA  6.00€
CAFFE’ 1.50€
COPERTO 2.50€

*

Gli alimenti nel menu’ contrassegnati con potrebbero essere surgelati



VERDURE:
CAPPERI 1.50€
CARCIOF| 353.00€

CHAMPIGNON 1.50€
CIPOLLA 1.00€
INSALATA 1.00€

MELANZANE 1.00€

@l | V ESliS 0 €

PEPERONI 1.00€
POMODORINI 1.00€
POMODORO A FETTE 1.00€
RADICCHIO 1.00€
RUCOLA 1.00€
ZUCCHINE 1.00€
POMDORINI SEMI-DRY 3.00¢€

PROTEINE
PANCETTA 3.00€
PROSCIUTTO COTTO 2.00€
SALAME PICCANTE 3.00€
SALSICCIA DI PIGNONE 2.50€
‘NDUJA 2.50€
SPIECK SmOigis
TONNO 3.00€
UOVO 1.50€

)
WURSTEL 1.50€
LATTICINI:

GORGONZOLA D.O.P. 2.00€
GRANA 24 MESI 1.00€
MASCARPONE SUDTIROL 2.50€
RICOTTA SALATA 1.00€
STRACCHINO 2.00€
PROVOLA 2.00€
RICONRNTA FRESCA 1.50 €

GLI SPECIALI:
BRESAOLA |I.G.P. 3.00€
PESTO 1.50¢€
CREMA TARTUFATA 3.00 €
FUNGHI PORCINI 3.00€
LARDO DDELLA LUNIGIANA 3.00€
PROSCIUTTO CRUDO 3.00¢€
4 ACCIUGHE 3.00€
7MOZZARELLA DI BUFALA - CAMPANA D.O.P 3.00€
PATATE FRITTE 2.00€ *
"BURRATA PUGLIESE 3.00€
MORTADELLA 3.00€
GRANELLA DI PISTACCHIO 1.50¢€

AGLIO, BASILICO, GLASSA DI ACETO BALSAMICO, ORIGANO,
PREZZEMOLO, ROSMARINO, SCORZA DI LIMONE 0.50 CENT



	IL nostro impasto  semi-integrale:
	MIX FARINA SPECIALE PER PIZZE CROCCANTI E GRANI 100% ITALIANI MACINATI A PIETRA
	IMPASTO SENZA GLUTINE 3€ IN PIU’
	LISTA  ALLERGENI:
	Aggiunta ingredienti variabile da 0.50 € a 3.00 € (in ultima pagina lista ingredienti disponibili)




	LE GOURMET
	CALABRESE
	Pomodoro, burrata pugliese, ‘nduja, acciughe, cipolle, olio piccante
	13 €

	TORO SEDUTO
	Pomodoro, bufala campana D.O.P., salsiccia di Pignone, prosciutto cotto, pomodorini, olio piccante
	12,50 €

	ALPINA
	Mozzarella, speck in cottura, provola, funghi porcini,  funghi champignon, rosmarino, olio piccante
	12.50 €

	POSITANO
	Pomodoro, mozzarella di bufala D.O.P., acciughe, pomodorini semi-dry, basilico
	12.50 €

	PUGLIESE
	Pomodoro, burrata pugliese, prosciutto crudo, rucola
	12.50 €

	MESSICANA
	Pomodoro, mozzarella, salame piccante, cipolle, peperoni, salsiccia di Pignone,’nduja
	12.50 €

	ALTO ADIGE
	Mozzarella, crema tartufata, uovo a «occhio di bue», speck in cottura
	12.50 €

	SAN GEMINIANO 2.0
	Mozzarella, scamorza, tonno, cipolle, basilico e pomodorini semi-dry
	12.50 €

	SAN NICOLO’
	Pomodoro, mozzarella, carciofi, prosciutto crudo, glassa di aceto balsamico
	12.50 €

	APPENNINA
	Mozzarella, salsiccia di Pignone, funghi porcini, scaglie di grana 24 mesi, prezzemolo
	12.50 €

	GENOVESE
	Mozzarella, stracchino, pesto, salsiccia di Pignone, cipolle
	12.50 €

	ZUM
	Pomodoro, mozzarella, verdure grigliate, speck in cottura, scaglie di grana 24 mesi in cottura
	12.00 €

	CARBONARA
	Mozzarella, uovo, pancetta, scaglie di grana 24 mesi, pepe nero
	12.00 €

	BOLOGNESE
	Ragu’, salsiccia di Pignone, basilico, grana 24 mesi
	11.50 €

	PANTELLERIA 2.0
	Pomodoro, capperi, pomodorini, bufala D.O.P fuori cottura, origano, olio EVO
	10.50 €

	LA NORMA
	Pomodoro, ricotta salata, melanzane fritte, basilico, olio EVO
	10.00 €

	LANGHIRANO
	Pomodoro, mascarpone Südtirol, prosciutto crudo cotto al forno
	10.00 €


	PIZZA BACIATA
	RIVIERA
	Schiacciata con prosciutto crudo, burrata D.O.P., rucola, olio EVO
	12.50 €

	FRESCA VALTELLINA
	Schiacciata con bresaola IGP, ricotta fresca, scorza di limone, olio EVO
	12.50 €

	MORTAZZA
	Schiacciata con stracciatella, mortadella, granella d pistacchio,olio EVO
	12.50 €


	LE CLASSICHE
	CAPRICCIOSA
	Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi champignon, salsiccia di Pignone, carciofi, olive nere
	12 €

	CRUDO E PORCINI
	Pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo, funghi porcini
	11,50 €

	QUATTRO FORMAGGI
	Mozzarella, gorgonzola D.O.P., stracchino, mascarpone Südtirol, grana 24 mesi
	11.50 €

	DIAVOLA
	Pomodoro, mozzarella, salame piccante, ‘nduja
	11.50 €

	PARMIGIANA
	Pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo, rucola,  scaglie di grana 24 mesi
	11.00 €

	QUATTRO STAGIONI
	Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi champignon, carciofi, olive nere
	11.00 €

	SICILIANA
	Pomodoro, mozzarella, acciughe, capperi, olive nere
	11.00 €

	NAPOLI
	Pomodoro, mozzarella, acciughe, capperi
	10.00 €


	SPECK E MASCARPONE
	Pomodoro, speck, mascarpone Südtirol
	10.00€

	TONNO E CIPOLLE
	Pomodoro, mozzarella, tonno, cipolle
	10.00€

	AMERICANA
	Pomodoro, mozzarella, wurstel, patatine fritte
	9.50 €

	PROSCIUTTO COTTO E FUNGHI
	Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi champignon
	9.00€

	BUFALA D.O.P
	Pomodoro, mozzarella di bufala campana D.O.P, basilico
	9.00€

	VEGETARIANA
	Mozzarella, zucchine, melanzane, peperoni grigliati
	9.00€

	MARGHERITA
	Pomodoro, mozzarella
	6.00€

	MARINARA
	Pomodoro, aglio, olio EVO, prezzemolo
	6.00€

	LA NOSTRA SCHIACCIATA CON TAGLIERE DI SALUMI E FORMAGGI
	(coppa, pancetta, prosciutto crudo,  lardo della Lunigiana,  salame felino I.G.P., gorgonzola D.O.P., stracchino)
	12.00€

	LE FOCACCE
	SUDTIROL
	Mascarpone sudtirol, crema tartufata, speck, radicchio
	12.50 €

	CONTADINA
	Mozzarella, cotto, verdure grigliate, gorgonzola D.O.P. pomodorini semi dry
	12,50 €

	CAPRI
	Mozzarella, prosciutto cotto, pomodoro a fette, lattuga, maionese
	12.00 €

	CASERECCIA
	Mozzarella, stracchino, pancetta
	12.00 €

	RAFFINATA
	Stracchino, prosciutto crudo
	11.00 €

	COTTO
	Mozzarella, prosciutto cotto
	9.00 €


	I CALZONI
	NAPOLETANO
	Mozzarella di bufala campana D.O.P., prosciutto cotto, acciughe, capperi, pomodoro, olio EVO
	12.50€

	MANGIAFUOCO
	Mozzarella, salame piccante, peperoni grigliati, cipolle, ‘nduja, pomodoro, olio piccante
	12.50€

	NORMALE
	Mozzarella, prosciutto cotto, pomodoro
	9.00€


	PANE ARABO
	CLASSICO
	Mozzarella, prosciutto crudo, lattuga, pomodoro a fette
	11.00€


	I PANIGACCI ESCLUSIVAMENTE VENERDI, SABATO A CENA DOMENICA ANCHE A PRANZO
	TRIS DI PANIGACCI BOLLITI
	Ragù, pesto, olio e parmigiano
	9.00 €

	CHIODO
	Salsiccia di Pignone cotta in testini di terracotta servito con panigacci secchi
	7.00 €


	I PANIGACCI SECCHI  SERVITI CON TAGLIERE
	TAGLIERE CLASSICO
	(coppa, pancetta, prosciutto crudo, lardo della Lunigiana,  salame felino I.G.P., gorgonzola D.O.P., stracchino)
	14.00 € a persona

	TAGLIERE RIVISITATO
	verdure grigliate, mix di formaggi (zucchine, melanzane, peperoni, cipolle, patate, stracchino e gorgonzola)
	14.00 € a persona

	TAGLIERE DI SALUMI AGGIUNTIVO*
	7.00€

	TAGLIERE DI FORMAGGI AGGIUNTIVO*
	4.00€
	*E’ possibile usufruire dei taglieri aggiuntivi quando  tutti i componenti del tavolo hanno usufruito del primo tagliere

	I panigacci sono disponibili anche con farina senza glutine


	LA TERRINERIA
	TERRINA CLASSICA
	Bis di panigacci in terrina con mix di formaggi
	9.00 €

	TERRINA MONTANARA
	Terrina classica con aggiunta di speck e noci
	9.00€

	VALTERRINA
	Bis di panigacci in terrina, cavolo verza, patate, bietola, formaggio casera, burro fuso aromatizzato all’aglio
	9.00€

	LASAGNACCIO
	Lasagna di panigacci cotti in terrina con ragù  mozzarella, basilico e parmigiano
	9.00€


	HAMBURGERIA
	HAMBURGER E PATATINE
	CLASSICO
	Formaggio, pomodoro, insalata, ketchup, maionese, cipolle di tropea caramellate

	SUPER
	Uovo, bacon, formaggio, pomodoro, insalata, ketchup, maionese

	COUNTRY
	Formaggio, pomodoro, zucchine grigliate, melanzane grigliate, salsa tartara

	SPUTAFUOCO
	Formaggio, peperoni grigliati, ‘nduja, bacon, salsa hot chili
	13.00€



	LA CUCINA
	I PRIMI
	TESTAROLO ARTIGIANALE PONTREMOLESE
	Conditi con: pesto, olio e formaggio
	9.00€

	TORTELLI RIPIENI DI ERBETTE
	Conditi con: salsa di pomodoro, ragu’, burro e salvia
	10.00€

	TORTELLI DI CASTAGNO
	Conditi con: olio EVO e formaggio
	12.00€

	TRIS DI PANIGACCI BOLLITI
	Ragù, pesto, olio e parmigiano
	9.00 €



	ISECONDI
	TAGLIATA
	Sale nero e rosmarino Scaglie di grana Rucola e pomodorini
	19.00€

	PETTO DI POLLO E VERDURE GRIGLIATE
	12.00€

	COTOLETTA E PATATINE
	12.00€


	I PIATTI UNICI
	CARPACCI
	Bresaola I.G.P., rucola, pomodorini, scaglie di grana 24 mesi
	12.00€

	MOZZARELLA DI BUFALA CAMPANA D.O.P.
	Servita con pomodoro e radicchio rosso
	12.00€

	PROSCIUTTO CRUDO  E MELONE
	in stagione
	12.00€

	INSALATONA
	Lattuga, radicchio, pomodorini, rucola, mais, tonno, mozzarella di bufala, olive
	10.00 €


	ICONTORNI
	VERDURE GRIGLIATE
	6.00€

	PATATE FRITTE
	4.00€

	INSALATA MISTA
	Lattuga, radicchio, pomodori
	4.50 €


	BEVANDE
	COCA-COLA (CLASSICA,ZERO E ZERO ZERO) FANTA SPRITE ESTATHÉ (LIMONE, PESCA)
	MORETTI 33 CL            3.00€ MORETTI 66 CL            5.00€ TENNET’S                   4.50€ CERES                       4.50€ HEINEKEN                   4.00€ CORONA                    4.00€ BECK’S                      4.00€ FRANZISKANER  50 CL   7.00€ PERONI SENZA GLUTINE 4.50€ MENABREA BIONDA       4.50€ HEINEKEN 0.0  ZERO ALCOHOL  4.00€
	ACQUA MINERALE 2.00€ BIBITE IN LATTINA 3,00 BIBITE IN VETRO 3,50
	BIRRE IN BOTTIGLIA
	BIRRA ALLA SPINA (WARSTEINER)
	PICCOLA                3.50€ MEDIA                   5.00€ CARAFFA 1L            12.00€

	BIRRA ALLA SPINA ROSSA OBERBRAU 1605 DOPPIO MALTO
	PICCOLA                4.00€ MEDIA                   6.00€ CARAFFA 1L            14.00€

	VINO BIANCO/ROSSO SFUSO
	CALICE                  3.00€ 1/4 DI LITRO           4.50€ 1/2 LITRO               8.00€ 1 LITRO                 14.00€

	COCA COLA ALLA SPINA
	PICCOLA                3.00€ MEDIA                   4.50€

	BIBITE IN BOTTIGLIA       6.00€
	CAFFE’                                       1.50€
	COPERTO                                  2.50€

	VERDURE: CAPPERI 1.50€ CARCIOFI 3.00€ CHAMPIGNON 1.50€ CIPOLLA 1.00€ INSALATA 1.00€ MELANZANE 1.00€ OLIVE 1.50€ PEPERONI 1.00€ POMODORINI 1.00€ POMODORO A FETTE 1.00€ RADICCHIO 1.00€ RUCOLA 1.00€ ZUCCHINE 1.00€ POMDORINI SEMI-DRY 3.00€
	PROTEINE PANCETTA 3.00€ PROSCIUTTO COTTO 2.00€ SALAME PICCANTE 3.00€ SALSICCIA DI PIGNONE 2.50€ ‘NDUJA 2.50€ SPECK 3.00€ TONNO 3.00€ UOVO 1.50€ WURSTEL 1.50€
	LATTICINI: GORGONZOLA D.O.P. 2.00€ GRANA 24 MESI 1.00€ MASCARPONE SÜDTIROL 2.50€ RICOTTA SALATA 1.00€ STRACCHINO 2.00€ PROVOLA 2.00€ RICOTTA FRESCA 1.50 €
	GLI SPECIALI: BRESAOLA I.G.P. 3.00€ PESTO 1.50€ CREMA TARTUFATA 3.00 € FUNGHI PORCINI 3.00€ LARDO DDELLA LUNIGIANA 3.00€ PROSCIUTTO CRUDO 3.00€ ACCIUGHE 3.00€ MOZZARELLA DI BUFALA CAMPANA D.O.P 3.00€ PATATE FRITTE 2.00€ * BURRATA PUGLIESE 3.00€  MORTADELLA 3.00€ GRANELLA DI PISTACCHIO 1.50€

