


Scegli il tuo im pasto

Ti piace cam biare??
crea la tua pizza:

Scegli la tua base

Base pizza 6,00 €

ROSSA: 1

Con 
vera passata
di pomodoro
toscano

MARGHERITA: 1, 7 

Con 
vera passata
di pomodoro
toscano e 
mozzarella 
di solo di solo 
latte
italiano

BIANCA: 1, 7

Materia
prima 
di solo
latte 
intero
italianoitaliano

impasto senza glutine 3€ in piu’
LISTA  ALLERGENI: 1 Glutine, 2 Crostacei, 3 Uova e derivati, 4 Pesce, 5 Arachidi e derivati, 6 Soia,
7 Latte e derivati, 8 Frutta a guscio, 9 Sedano, 10 Sesamo, 11 Senape,12 Anidride solforosa e solfiti

13 Lupini, 14 Molluschi

FARINA
INTEGRALE PETRA: 1

Mix di grani
100% italiani
macinati a 
pietra

IMPASTO AL
CARBONE: 1

Alta digeribilita’
data dalle
proprieta’
attive del
carbone,carbone,

particolare il
colore nero
dell’impasto

FARINA 00:1

Farina 
speciale per
pizze

croccanti



INGREDIENTI

Oppure affidati a noi...

GLI SPECIALI
2,50€:

Bresaola I.G.P.
Crema tartufata
Funghi porcini
Gamberetti 2

Lardo di patanLardo di patanegra
Prosciutto crudo di Parma

Acciughe 4
Mozzarella di bufala 
campana D.O.P 7

Patate fritte 2,00€ *
Pesce spada Marlin 
aaffumicato 3.00€ 4
Burrata pugliese 3.00€ 7

LATTICINI 7
1,50€:

Gorgonzola D.O.P.
Grana 24 mesi

Mascarpone Südtirol
Ricotta salata
StStracchino
Provola

VERDURE
0.50€:
Capperi
Carciofi

Champignon
Cipolla
InsaInsalata
Melanzane
Olive
Peperoni
Pomodorini

Pomodoro a fette
Radicchio 
RRucola
Zucchine

Pomdorino Semi Dry

Friarielli 1€

PROTEINE
1,50€:

Pancetta
Prosciutto cotto
Salame piccante
Salsiccia di Pignone

‘‘Nduja
Speck
Tonno 4
Uovo 3
Wurstel

aglio, basilico, glassa di aceto balsamico, origano, 
prezzemolo, rosmarino   0.50 Cent







SUDTIROL1,7                                      12.50 €
Mascarpone sudtirol, crema tartufata, speck, radicchio
CONTADINA  1,7                                         12.00€
Mozzarella, cotto, verdure grigliate, gorgonzola D.O.P. Pomodorini semi dry 



TRIS DI BOLLITI 1,7                                  7.00€
Ragù, pesto, olio e parmigiano

CHIODO  Salsiccia di Pignone cotta in testini di terracotta               6.00€

1,7 9.00€
71,7

Terrina classica con aggiunta di speck e noci

LASAGNACCIO 1,7                                                               9.00€
lasagna di panigacci cotti in terrina con ragù 
mozzarella, basilico e parmigiano

TERRINA BOSCHIVA 1,7                                                    12.00€
terrina classica con aggiunta di tartufo nero lunigianese

 VALTERRINA 1,7                                                                   9.00€
Bis di panigacci in terrina, cavolo verza, patate, bietola,
formaggio casera, burro fuso aromatizzato all’aglio

Puoi cominciare con:



TAGLIERE DI SALUMI E FORMAGGI  (a persona) 7   14.00€ 
(coppa, pancetta, prosciutto crudo di Parma, lardo di Patanegra, 
salame felino I.G.P., gorgonzola D.O.P., stracchino)
                            
TAGLIERE VEGETARIANO (a persona) 7                      14.00€                             10.00€ 
verdure e frutta grigliate, mix di formaggi
(zucchine, melanzane, peperoni, cipolle, patate, mela, 
pera, ananas, stracchino e gorgonzola)

TAGLIERE DI SALUMI AGGIUNTIVO            7.00€
TAGLIERE DI FORMAGGI AGGIUNTIVO 7        4.00€

Per poi proseguire con panigacci secchi accompagnati da:



I primi:
TESTAROLO ARTIGIANALE 
PONTREMOLESE:          1, 7                               
Conditi con: pesto, olio e formaggio

8.00€

TORTELLI RIPIENI DI ERBETTE 1, 7                                         9.00€
conditi con: salsa di pomodoro, ragu’, burro e salvia

TORTELLI DI CASTAGNO  1, 7                                                9.00€
conditi con: olio EVO e formaggio



I secondi::

I piatti unici::

I contorni:
lattuga, radicchio, pomodori

CARPACCI:                                        10.00€
Bresaola I.G.P., rucola, pomodorini, scaglie di grana 24 mesi  7
Pesce spada Marlin affumicato con patate e salsa di soia 4, 6

MOZZARELLA DI BUFALA CAMPANA D.O.P.  7           10.00€
servita con pomodoro e radicchio rosso

10.00€

VERDURE GRIGLIATE                            6.00€
PATATE  FRITTE                                         3.00€

lattuga, radicchio, pomodorini, rucola, mais, tonno,
mozzarella di bufala, olive

INSALATONA  7, 4                                      8.50€
INSALATA  MISTA                                    4.50€

TAGLIATA                                                                                     18.00€
Sale nero e rosmarino
Scaglie di grana 7
Rucola e pomodorini

PETTO DI POLLO E VERDURE GRIGLIATE                    10.00€
COTOLETTA   E PATATINE 1   *                                             10.00€



- Gli alimenti  nel menu’ contrassegnati con  potrebbero essere surgelati 





choose your dough

Do you like to change?
m ake your ow n pizza:

choose your base

pizza base 6,00 €

RED: 1

with tuscany
 tomato 
sauce  

MARGHERITA: 1, 7

with tuscany
tomato
 sauce 
 

and 100% 
Italian Italian 

mozzarella
cheese

WHITE: 1, 7 

with 100% 
Italian 

mozzarella
cheese

gluten free dough 9€
ALLERGENS: 1 Gluten, 2 Crustaceans, 3 Eggs and products thereof, 4 Fisch and products thereof, 5 Peanuts and products thereof,

6 Soybeans and products thereof, 7 Milk and products thereof, 8 Nuts namely, 9 Celery, 10 Sesame, 11 Mustard, 12 Sulphur dioxide and sulphites,
13 Lupin, 14 Molluscs and products thereof.

WHOLEMEAL 
FLOUR: 1

stone-ground 
wholemeal flour, 
that is 100% 
Italian.

ICHARCOAL 
DOUGH: 1

highly 
digestible 
dough with 
a beautiful 
bblack colour.

FLOUR 00: 1 

special 
flour 

for crunchy 
pizzas



Ingredients

OR TRUST US....

SPECIALS:
2,5€:
Bresaola

Truffle sauce
Porcini mushrooms

Shrimps 2
LardLard

Parma’s ham
Anchovies 4

Buffalo mozzarella cheese 7
Fries 2,00 euro

Smoked swordfish 3 euro 4
Burrata cheese 3 euro 7

DAIRY PRODUCTS: 
1,5€: 7

Gorgonzola cheese
Grana cheese

Mascarpone cheese
Salty ricotta cheese
StacStacchino cheese
Provola cheese

VEGETABLES: 
0,50 €
Capers

Artichokes
Champignon mushrooms

Onion
lettucelettuce
Aubergines
Olives
Peppers

Cherry tomatoes
Sliced tomatoes

radish
aarugula
Zucchinis

Half-dry tomatoes
Leeks

turnip leaves 1 euro

PROTEINS: 
1,5 €

Pancetta
Ham

Spice salami
Sausage

SpreadSpreadable spiced 
sousage
Speck
Tuna 4

Egg 3

Wurstel

Garlic, basil, balsamic vinegar glaze, origan, 
parsley, rosemary 0.50 Cent









Two panigacci coocked in earthnware bowl with addition of speck and nuts.

Two panigacci coocked in earthnware bowl with a mixture of cheese

LASAGNACCIO                                                                    9.00€
Two panigacci coocked in earthnware bowl with bolognese sauce, 
mozzarella cheese and parmesan cheese.

TERRINA BOSCHIVA                                                         12.00€
Two panigacci coocked in earthnware bowl with addition of truffle 

 VALTERRINA                                                                       9.00€
Two panigacci coocked in earthnware bowl with cabbage,potatoes, chard, casera cheese, 
melted garlic butter.

7.00€
9.00€

1, 7

1, 7

1, 7

1, 7

1, 7

CHIODO  sausage coocked in earthnware plate                                6.00€

1, 7TRIS DI BOLLITI                                    7.00€
Bolognese sauce, pesto sauce, olive oil.

You can start with:



( zucchinis, aubergines, peppers, onions, potatoes, apples, pears, 

pineapples, stracchino cheese and gorgonzola cheese)

ADDITIONAL PLATTER OF 
COLD CUTS             

ADDITIONAL PLATTER OF  CHEESE             4.00€

7

7

7.00 €

VEGETARIAN PLATTER:                                             14.00€                             10.00€ 

COLD CUTS AND CHEESE PLATTER                  14.00€ 
(coppa, pancetta, parma’s ham, lardo, salami, gorgonzola cheese, stracchino cheese)

1, 7

1, 7

And to follow, dried panigacci with:



First plates:
TESTAROLO ARTIGIANALE 
PONTREMOLESE:                                          
with pesto sauce or olive oil and cheese

8.00€

TORTELLI WITH ERBS                                                                9.00€
bolognese sauce, tomato sauce, butter and sage.

1, 7

1, 7

1, 7TORTELLI WITH CHESTNUTS                                               9.00€
olive oil and cheese



Single Dish::

The sides dishes:
lettuce, radish and cherry tomatoes.

CARPACCI:                                       10.00€
Bresaola with arugula, cherry tomatoes, grana cheese 7
Smoked swordfish with potatoes and soy sauce 4, 6

BUFFALO MOZZARELLA CHEESE 7                    .            10.00€
with sliced tomatoes and radish

PARMA’S HAM AND CANTALOUPE                         .         10.00€

GRILLED VEGETABLES                          6.00€
FRIES                                                                3.00€

lettuce, radish, cherry tomatoes, arugula, corn, tuna, 
buffalo mozzarella cheese, olives.

INSALATONA 7, 4                                       8.50€
MIXED SALAD                                           4.50€

CHICKEN BREAST WITH GRILLED VEGETABLES       10.00€
COTOLETTA AND FRIES * 1                                                  10.00€

SLICED BEEF                                                                               18.00€
Black salt and rosemary
Grana cheese  7
Arugula and tomatoes

Main course::



- The food in the menu marked with  may be frozen 


